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AU FIL DE LA SEMAINE -

REUSSIR - L'AGRICULTEUR NORMAND

« Je suis convaincu des bienfaits

du fourra

de lait cru »

VALEUR AJOUTEE |

Mardi 29 octobre, Benoit Duval, éleveur a Sainte-Honorine-la-
Guillaume (61), a organisé un aprés-midi portes ouvertes

dans son exploitation. Son associée et lui viennent d’engranger
une premiére saison d’herbe dans le séchoir tout neuf.

Dans un systéme de production de lait AOP, Iinstallation

frouve sa place.

I « Je suis convaincu des bienfaits
du fourrage sec sur la production de
lait cru », soutient Benoit Duval, mardi
29 octobre, devant la cinguantaine de
personnes présentes @ I'aprés-midi
portes ouvertes, d Sainte-Hono-
rine-la-Guillaume. Sa femme et [ui
sont associés au sein du Gaec du
Val-d'Orne. lls froient 140 Normandes
iligre AOP camembert de Nor-
mandie, ont investi dans un séchoir
de foin en grange. Mise en service :
printemps dernier. « Nous n‘avons
pas beaucoup de recul, prévient
['éleveur. On tdionne sur la distribu-
tion, on écoute les conseils. » Avec
une année de récolte engrangée, la
rencontre était I'occasion de mettre
I‘accent sur le travail amont.

Réflexion

Le début de la réflexion remonte @
2016.« Nous ensilions 15 d 20 ha de
mais et récoltions beaucoup d'herbe,
retrace Benoit Duval. /f fallait ouvrir et
fermer les silos tous les huit jours.
C’était rébarbatif. Les réglementa-
fions phyfo se durcissent, les coilfs
du mais fourrager et des protéines
augmentent. Nous voulions stabiliser
nos dépenses en alimentation en
éfant le plus autonome possible. »
En 2017, le couple Duval décide de
franchir le pas du séchage en grange :
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Les panneaux .W.Q.Q._,mm chauffent 'air sous le toit, Celui-ci m,..m, propulsé

s'enchainent alors les éfapes.Valida-
tion économique du projet, élabora-
fion des plans, demande de permis
de construire, consultation des en-
freprises, demandes de subventions.
« Le démarrage est compliqué, il faut
mener plusieurs choses en parallgle
ef observer des obligations pour le
chantier : avoir une assurance maftre
d’ouvrage ef une coordination sécu-
rifé prévention santé »,détaille Sylvain
Kientz, responsable équipe Batiments
@ la Cran. L'année 2018 voit com-
mencer les fravaux de ferrassement,
maconnerie, charpente, couverture,
installafion de la griffe, raccordement
électrique. « Le suivi de chantier est
frés important », insistent les deux
hommes.Fin du chantier en 2019,

Récolte

« Comme fout chantier de récolfe, la
météo doif éfre avec nous et il ne faut
surfout pas négliger le temps de sé-
chage au sol, car I'herbe doit éfre ré-
colté a plus de 50 % de MS. constate
Benoit Duval. On conseille de faucher
assez fard dans la journée, pas avant
15 h.Puis on fait deux fanages a J+2,
un fanage G J+3 le matin, I'aprés-midi
on regroupe. On charge les andains
a J+4.» Le séchage en grange per-
met une premiére coupe « faf dans
la saison », lorsque I'herbe est riche.
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Puis deux autres avant fin juillet et
une quatriéme a I'automne. Antoine
Vaubrun, du Segrafo (association
d'éleveurs du Grand Quest utilisant
le séchage du foin en grange), com-
pléte : « en condition favorable, il
faut compter frois & quatre jours de
chantier. On conseille des prairies
mulfiespéces ou de luzerne avec des
rendements respectifs de 75 % et
85 % de matiére séche » Sur 180 ha
de SAU, les Duval consacrent 25 ha G
lo fauche mais estiment un parcellgire
de fauche fofal enfre 90 et 100 ha.
« Quand on multiplie les coupes, on
assure la qualité du fourrage. » Les
cing cellules de séchage peuvent
stocker jusqu’a 600 t de foin.

Financement

« Les chiffres font peur, sourit I'éleveur,
Car il y a la facture visuelle et celle
du femps passé, du fioul dépensé
pendant le chantier.» Coit global du
prajet : 870 000 €, dont 140 000 €
de subventions au fitre du Plan com-
péitivité et adaptation des entreprises
agricoles (PCAE, Région, Etat, UE). La
fechnologie du séchoir fonctionne en
cogénération : la foiture solaire pro-
duit de I'Electricité et de I'air chaud.
« Chaque panneau fournit 250 d
300 Watts d'électricité et 750 Watts
de chaleur, détaille Sébastien Acker-
mann, fondateur et directeur associé
de Base, entreprise créafrice des pan-
neaux thermovoltaiques. La produc-
tion d‘électricité est vendue G Enedis
ef génére 10 000 € de recefte par
an.» A cela s'ajoute I'allégement des
charges d'alimentation, de déchets

sous les caillebotis et insufflé sous le foin.or
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Benoit Duval dans une des cellules de sé

ge sec sur la production

chage et de siockage. Une cellule mesure

180 m? de caillebotis et sol et 5 m de hauteur.pr

agricoles (baches, plastiques). « Ma
premiére sécurité est la fromagerie,
conclut Benoft Duval. Elle me garan-
fit un supplément de 15 €/1 000 |
maintenant que j'ai le séchoir. £t
25 £/1 000 | supplémentaires si je

Assemblée générale :

nourris fout en sec.» Si le complément
de revenu est une démarche dentre-
prise, le séchage en grange enire
dans le cahier de valeurs de I'AOP.

JULIE PERTRIAUX

I'Union retrouve de la « sérénité »

L'Union des producteurs de lait pour les AOP camembert de Normandie,
pont-I'éveque ef livarot étaif réunie en assemblée générale, mardi matin. La
reunion s'est tenue @ huis clos : la derniére AG avait été houleuse et certains
propos mal interprétés. En cause, |'accord du 21 février signé pour la future
grande AOP camembert. Benoit Duval, vice-président, relate : « dans I'appella-
fion camembert fabriqué en Normandie, des enfreprises concentrent les pro-
téines de laif afin d’augmenter la productivité des lignes de fromage. C est
inacceptable en AOP ». Et ¢’est ce qui avait crispé les défenseurs de I'ap-
pellation d'origine protégée. Depuis, « le Conseil national des appellations
laitiéres (Cnaol) a interdit le procédé pour I’AOP camembert ». L'annonce
rassure les producteurs et rapporte de la sérénité dans les rangs de I'Union.
« L'lnao a pris I'engagement de supprimer le fabriqué en Normandie. Nous
espérons que le projet va aboutir afin de ramener de la valeur dans la ferme
normande ». Autre sujet @ |'ordre du jour : le développement de la filigre
lait cru. Elofse Modric, directrice adjointe, chargée de mission R&D des fro-
mages AOP de Normandie, détaille frois objectifs : « recréer une dynamique
d'acteurs de la filiére lait cru : producteurs de laif, fromageries, véférinaires,
confiroles laitiers, GDS , réaliser des audits de biosécurité, pendant trois ans,
dans les élevages, sous réserve de subventions ; développer la fiore positive
du fait eru et la typicité des fromages ». Elle salue le « bon accueil » de ces

mesures par I'assemblée générale.
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